PROJETO RESGATE DO PATRIMONIO HISTORICO

MINISTERIO DA JUSTICA DO ALTO VALE DO ITAJAI

sctaeiee  ALTO VALE DO ITAJAIR

CONSELHO FEDERAL
GESTOR DO FUNDO DE
DEFESA DE DIREITOS
DIFUSOS - CFDD

FORMULARIO 5

BEBIDA TiPICA
(GASTRONOMIA TIiPICA)

MUNICIPIO: Agrolindia

Denominacio do Prato Tipico: Vinho Artesanal
Origem Etnica-Cultural:

Historico do Prato Tipico:

Ingredientes e modo de processo: Apanha-se a uva madura, ndo pode estar molhada, ¢ sim bem
seca, passando por uma peneira que separa a uva do cacho, onde em seguida vai para uma maquina
que tritura a mesma, indo assim para a fermentacdo que se acrescenta 10%de aglicar e um tempo de
48 horas para a fermentagdo. Passado esse tempo o bagaco sobe para cima e retira-se 0 mesmo que
val para uma prensa, ¢ coado, graduado o grau de dogura, ¢ acrescenta se mais 6% de agucar,
colocado em uma bombona que deve ser esterilizada antes, ¢ assim sua fermentacdo é composta por
45 a 50 dias. Apos esse tempo retira-se 0 mesmo para sua limpeza, tirando somente o vinho, onde o
mesmo volta a 0 grau novamente. Entdo se adoga conforme a preferéncia 10% suave 3% seco,
deposita-se o vinho novamente nas bombonas por mais 2 meses, passando por mais uma limpeza,
voltando para as bombonas, lacrando com vaselina liquida, por 4 meses ¢ entdo estd pronto para o
consumo.

Responsavel pela Receita/Comercializacao: Waldemiro Metzger

Local e Endereco de Comercializagao: Rua 13 de Agosto, 112, Centro, Agrolandia
Possui Alvara de Funcionamento/Comercializacido? Nao funciona mais.

Dias, Horarios e Locais de Atendimento ao Publico:

Observacdes Gerais sobre o Prato Tipico/Curiosidades:

Nome e Assinatura do Agente Cultural:

Data de Preenchimento do Formulario: 07/06/2006



